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QUALITAT IST UNS EINE
HERZENSANGELEGENHEIT

Seit 1993 ist die Agroform AG Ihr Ansprechpartner
fir qualitativ hochwertige Friichte und knackiges Ge-
muse und darf sich heute zu einem der flihrenden
Grosshandler in der Region Zirich zdhlen.

Unsere eigene Produktionsabteilung ermdglicht es
uns zudem ein umfassendes Sortiment an geriste-
ten, geschnittenen und kiichenfertigen Convenience-
Produkten anzubieten. Denn wir sind bestrebt, unse-
ren Kunden das Kochen zu vereinfachen.

Hinter dem langjahrigen Erfolg unseres Unterneh-
mens steht eine Firmenphilosophie, die unser tagliches
Handeln bestimmt. Unsere Motivation ist es, unseren
Kunden frische Produkte und einen hochwertigen
Service zu liefern:

Kundenndhe: Ihr Wohl liegt uns am Herzen. Deshalb
unternehmen wir alles, um Sie zufriedenzustellen
und bericksichtigen dabei gerne Ihre individuellen
Winsche.

VORWORT 03

von links n. rechts: Anna Roduner,
Urs Preisig, Tanja & Beat Schénbdchler,
Ensar Memeti

Flexibilitat: Bis spit am Abend kdnnen Sie bei uns
Ihre Bestellung fir den nachsten Tag aufgeben - wir
sind jederzeit fir Sie da. Falls am ndchsten Morgen
doch etwas fehlt, liefern wir lhnen diese Ware gerne
und umgehend nach.

Regionale Produkte: Auch sind wir bestrebt unserer
Umwelt Sorge zu tragen. Daher beziehen wir, wenn
immer moglich, saisonale Produkte von unseren
regionalen Lieferanten.

Mit unserer Philosophie, unserem Angebot und
unseren Dienstleistungen sind wir Uberzeugt der
perfekte Zulieferer fir Ihre Gastronomie zu sein.
Verlassen auch Sie sich auf uns. Es lohnt sich.

Mit bestem Dank,

Beat Schénbachler
Inhaber




04

AGR@®F®R

Fruchto, Gomu




EIN STARKES TEAM
IST TAGLICH FUR SIE DA

Taglich ist unser 60-kdpfiges Team Flr unsere Kun-
denim Einsatz und durch ein gelungenes Teamwork
finden unsere frischen Lebensmittel den schnellsten
Weg in Ihre Kiche.

Unser Team im Verkaufsinnendienst freut sich auf
Ihre Bestellung und berdt Sie gerne telefonisch
Gber unser Sortiment. Dirfen wir Ihnen gerlstete
Convenience-Produkte liefern, so beweisen unsere

DAS UNTERNEHMEN

Produktionsmitarbeiter Ihre Fingerfertigkeit und
unsere Chauffeure/Magaziner sind schon friih Morgens
mit Ihrer fertigen Bestellung unterwegs.

Durch flache Hierarchien, eine familidre Arbeits-
atmosphare und eine moderne Infrastruktur moch-
ten wir auch unseren Mitarbeitern einen idealen
Arbeitsplatz bieten.

B - eRMOKING

e, Gonrse & Spresialitaten
Fruthile. GO
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AGROPEX 07

DIE PILZ-PROFIS AGR PEX

Da frische Pilze besonders empfindlich sind, missen sie sofort und richtig ver-
arbeitet, verpackt und transportiert werden. Das braucht grosse Erfahrung. Seit
1987 hat sich die Agroform-Unternehmenseinheit Agropex auf den Handel von
Champignons und wilden Pilzen spezialisiert. Seit 2006 bietet die Agropex ihr
Sortiment zudem in einem Marktstand der Zircher Engrosmarkthalle an, die
eine gute Anbindung an das stadtische und nationale StraRennetz auszeichnet.
Durch diesen idealen Standort entstehen zeitliche und 6kologische Vorteile
gegenilber Handlern, die ausserhalb des Engrosmarktes wirtschaften. Ebenfalls
kann die Einhaltung der Kihlkette durch kurze Lieferwege und der verfligbaren
Infrastruktur garantiert werden.

Das Sortiment umfasst in- und ausldndische Pilze von ausgewahlten Partnerlie-
feranten. Kommen Sie vorbei. Gerne prasentieren wir Ihnen unser vielseitiges
Pilz-Sortiment.

« ‘k‘\p- o .‘%"'f ,—r
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PANNONIA

PILZHANDEL

Dr. Anton Schneiderstr 28a - A-6850 Dornbirn - Tel. +43 (0)55 724 47 01
office@pannonia-pilzhandel.at - www.pannonia-pilzhandel.at
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UNSER TOPMODERNER
BURO- UND KUHLKOMPLEX

Um unseren Service bei stetig steigender Nachfrage
nach unseren Produkten auchin Zukunft weiter aus-
zubauen und zu verbessern, entwickeln wir uns stetig
weiter. So entstand 2018 ein neuer Gebdudekomplex.
Verteilt auf zwei Etagen sind neue und grof3ziigige
Blro- und Kihlrdume, ein Konferenzraum sowie eine
firmeninterne Kantine entstanden.

UNSER NEUER BURO- UND KUHLKOMPLEX- 09

Nach dem Bezug der neuen Raumlichkeiten im De-
zember 2018 wurde die freigewordene Fldche kom-
plett renoviert. Auf diese Art und Weise konnte die
Produktionsabteilung verdoppelt werden. Ideale
Rahmenbedingungen fir noch mehr Service am
Kunden - Ihnen!
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ARCHITEKTUR
SCHALTEGGER

Einsatz von alternativen Energien
Budgetgerechte Individualitat
Nutzung von Prozesswarme
Einbezug des dkologischen Kreislaufs

WWW.a-s-m.ch

9607 Mosnang Tel 071 988 44 22
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NACHHALTIGKEIT

NACHHALTIGKEIT IST FUR UNS

KEIN LEERES VERSPRECHEN

Nachhaltigkeit ist fir uns kein leeres Ver-
sprechen, sondern gehért zum Kern unserer
Arbeit. So decken wir im Agroform Neubau
durch die Nutzungvon 57 % der Abwarme der
Kdlteanlage u. a. den Bedarf an Heizwarme
der BlUro- und Produktionsraume vollstandig
ab. Dieser Wert ist 33 % hoher als wie vom
Gesetz gefordert. Ein noch ¢kologischeres
Bild zeigt sich bei unserer Kalteanlage. 43 %
der Abwarme der Kélteanlage kénnen fir das
Kihlen der Lager, Produktion und Blros ein-
gesetzt werden. Dieser Wert (Ubersteigt die

gesetzlichen Vorgaben gar um 50 %! Die ak-
tive Kihlung Gber z. B. den Biiroboden macht

es uns zudem maglich, dass vollstdndig auf
energiefressende Klimaanlagen verzichtet
werden kann. Die Anlage ist frei von jeglichen
warmelieferanten wie Fernheizung.

Doch damit nicht genug. Um unsere ener-
gieeffizienten neuen Kihl- und Heizanlagen
auf dem Zircher Engrosmarkt zu betreiben,
verwendet die Agroform AG schon seit 2016
zu 100 % Energie aus dem angeschlossenen
Solarkraftwerk. Solarmodule auf einer Flache
von 2.730 gm erzeugen vor allem wéahrend
des Sommers die gesamte Energiemenge, die
grosstenteils fir die Kiihlung benotigt wird.

11

www.confia-group.ch °

1a

Thomas Schatzmann

Versicherungstreuhand
Eidg. dipl. Versicherungsexperte

Telefon: 044 820 30 24

E-Mail: ts@ifpsg.ch

ifp sankt gallen ag - langgasse 9 - postfach 42 - CH-9008 st. gallen

TREUHAND | AUDIT | STEUERN | RECHT Fon: 071 242 97 97 - fax: 071 242 97 98 - info@ifpsg.ch - www.ifpsg.ch
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tzeh Sie auf iaertypen.

Mercedes-Benz Automobil AG, Ihr Profi fir Lastwagen, Transporter und Vans in Schlieren.

MERBAG NUTZFAHRZEUG-ZENTRUM SCHLIEREN

MERCEDES-BENZ AUTOMOBIL AG  Goldschlégistrasse 19 - 8952 Schlieren
Mein Partner fir Nutzfahrzeuge seit 1912. T 044 738 38 38 - www.merbagretail.ch/nfschlieren




SPAREN SIE ZEIT MIT UNSEREN
KUCHENFERTIGEN COVENIENCE-PRODUKTEN

Zeit ist auch in der Kiche meistens Mangelware.
Sparen Sie deshalb Ihre wertvolle Zeit indem Sie
bei uns vorverarbeitetes Gemise wie auch Friichte
mit Frischegarantie bestellen. Als einziger Anbieter
im Engrosmarkt bietet Ihnen Agrofresh ber eine
eigene Produktion eine attraktive Auswahlan frisch
zubereiteten Friichten und Gemusen an. Unsere kom-
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Herstellung von Kleingeriten
bis Vollautomaten damit Ihr \.’
Gemiise, Ihre Friichte etwas f “ﬁ'
Besonderes prisentieren

SE B R SEDA-FREUND AG "‘

8486 Rikon "v

www.seda.ch

UNSER SORTIMENT: CONVENIENCE/FERTIGE SALATE 13

petente und effiziente Produktion schneidet, ristet
und wascht taglich Salate, Gemise und Friichte in
diversen Varianten und nach Kundenwunsch.

Unsere gut geschulten Mitarbeiter des Verkaufsinnen-
dienstes geben Ihnen gerne Auskunft Uber unsere

verschiedenen Schnittarten

Elektro | Telematik | Netzwerk

044 700 33 66 |
www.marocom.ch
| 8048 ZUrich

info@marocom.ch

Aargauerstrasse 1
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UNSER SORTIMENT: CONVENIENCE/FERTIGE SALATE 15

SCHMECKT WIE HAUSGEMACHT -

NUR BESSER! 4
\-‘ :/ Gebriider Kippeli
Wir haben es uns zur Aufgabe gemacht Ihren Geschmack E g & GASTRO SERVICE

zu treffen: Gastronomie, Alters- und Pflegeheime,
Spitédler, Kinderkrippen und Catering vertrauen auf
unsere Vielfalt an Convenience-Produkten. Diese ent-
stehenin unserer eigenen Kiiche und nach selbst kreier-
ten Rezepturen oder nach den genauen Vorstellungen Roh produkte
unserer Kunden.

Ein konsequent umgesetztes HACCP-Konzept garantiert
eine tadellose Hygiene, hochste Sicherheit und tagliche
Frische.

Entdecken Sie unsere
grosse Auswahl an
Gemusen, Krauter,
Salaten, Frichten
und Sprossen.

Unsere fleiBigen Mitarbeiter erstellen hierbeiim Doppel-
schicht-Betrieb an einer Vielzahl von Maschinen und

von Hand frische, kiichenfertige und servierbereite
Produkte sowie geschnittenes Gemuse oder Friichte,
Fixfertig-Salate und Friichtespiel3e. Ebenfalls pressen
wir in unserer Produktion frische Safte, kreieren feinste Halbfabrikate
Salatsaucen oder tifteln laufen an neuen Salat-Rezep-

turen.

Durch diesen Service gewinnen Sie wertvolle Zeit in
Ihrer Kiiche — probieren Sie es aus.

'~ Unsere innovativen
neuen Salate, Pestos,
Antipastis und weite-
re Produkte.

Feldstrasse 71
5634 Rickenbach AG
Tel: 056 675 84 84
info@gebruederkaeppeli.ch
www.gebruederkaeppeli.ch




UNSERE HAUSINTERNE SALATSTRASSE--.




UNSER SORTIMENT: BLATT- UND MISCHSALATE

WIR VERARBEITEN SALATE
MIT HOCHSTER EFFIZIENZ

Auf unsere hausinterne Salatstrasse sind wir besonders
stolz, denn sie ermoglicht es uns taglich ca. 500 kg
gerUstete Blatt- und Mischsalate zu verarbeiten. Die
topmoderne Anlage lduft bis auf wenige Handgriffe
voll automatisch, wodurch wir unsere Kapazitat

verdoppeln und unsere Effizienz sichtbar steigern
konnten. So produzieren wir tdglich frische und saisonal
wechselnde Salatvariationen ohne jegliche Zusétze.
Mochten auch Sie Ihre individuelle Salatkomposition
kreieren?

17
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WOHER KOMMEN EIGENTLICH
UNSERE PRODUKTE

Wir sind bestrebt unserer Umwelt Sorge zu tragen.
Darum beziehen wir saisonale Produkte von unseren
regionalen Lieferanten, erntefrisch und gleich vom
Feld. Kurze Transportwege zu unseren Kunden unter-
stitzen unser Vorhaben zusatzlich. Verantwortungs-
bewusst und in gegenseitigem Respekt zu handeln,
sind von uns gelebte Leitlinien.

UNSERE PRODUZENTEN: GEMUSE KASER

IMMER FRISCH
VOM FELD

Gemlse Kaser & Co ist einer unserer regionalen Pro-
duzenten, der uns Uber das ganze Jahr konstant mit
einer breiten Palette von verschiedenen Gemusen
beliefert. Seit mehr als 20 Jahren bewahrt sich der
Familienbetrieb in Birmenstorf bei Zirich erfolgreich
am Markt und wir von der Agroform AG diirfen taglich
von erntefrischen Produkten und seit vielen Jahrenvon
einer freundschaftlichen Zusammenarbeit profitieren.

19




KMU und Ziircher Kantonalbank - eine

gluckliche Verbindung.

€

Zurcher
Kantonalbank




REGIONAL UND NACHHALTIG

Qualitat steht fir Thomas und Doris Kaser an erster Stelle und sie
wissen genau wie sie diese erreichen: Ganz frih am Morgen machen
sich die Erntehelfer auf den Weg zu den Feldern, denn Gemuse und
Frische gehoren unweigerlich zusammen. Nach der Ernte wird das
frische Gemise gewaschen, gewogen und in Kihlrdumen gelagert
bis alles fur den Verkauf bereit ist.

Um der Nachfrage gerecht zu werden, werden wochentlich neue
Setzlinge gepflanzt und die Anbaufldchen neu besdt damit das
Angebot wahrend der ganzen Saison konstant bleibt.

cooling,,~c

IHR KUHLFAHRZEUG.

GELEBTE NACHHALTIGKEIT

Der Erhalt der Fruchtbarkeit der Béden und Felder hat die oberste
Prioritat bei Gemise Kaser & Co. So pflanzen und ernten sie das Ge-
muUse stetsim Einklang mit der Natur. Dafiir kombinieren sie neuste
Technologien mit altbewdhrten Anbaumethoden. Dazu gehért die
Bewasserung durch gesammeltes Regenwasser und die Nutzung
von natlrlicher Sonnenwarme, die Gber den Treibhauseffekt ent-
steht. Auch Foodwaste wird vermieden indem Ristabfélle und nicht
vermarktbares Gemise zu wertvollem Biogas umgewandelt wird.

Kuhlifahrzeuge

vom Spezialisten.

Coolingvans AG - Gaswerkstrasse 2 - CH-8952 Schlieren - T: +41 043 556 78 78 - info@coolingvans.ch - www.coolingvans.ch
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UNSER EIGENER ONLINE-SHOP
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BESTELLEN SIE RUND UM DIE UHR

Personliches Kundenkonto

Geben Sie ihre Bestellung rund um die Uhr auf

Bestellen Sie flexibel Giber das Tablet, egal wo Sie gerade sind
Speichern Sie Bestell-Vorlagen fir eine schnellere Bestellung

Wochen-Aktionen einfach ersichtlich

Gerne kommen wir Fiir eine persénliche Schulung bei Ihnen vorbei.

AGROFORM AG IST AUCH PARTNER VON:

Horeco 2 gp PIsTor



DANK AN UNSERE PARTNER

VIELEN DANK AN UNSERE PARTNER
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LARAG

Nummer 1 in der Schweiz
fiir Nutzfahrzeuge

Fullservice fiir Nutzfahrzeuge

¢ Neufahrzeuge und Occasionen

e Reparaturen und Serviceleistungen

e Fahrzeug-Aufbauten und Umbauten

e Abschleppdienst und Unfallinstandstellung
e Ersatzteile

Die LARAG in lhrer Nahe
Wil SG Neftenbach Echandens Yverdon

St. Gallen Riimlang Monthey Meyrin Iarag.com

m® microbact ag
— Die Firma Microbact AG ist als unabhéngi-
=3 - ges Priiflaboratorium seit tiber 15 Jahren

auf dem Markt tétig. Als Dienstleister ist es

lhr unabhangiges ) '
. : unser Anliegen, Ihre Analysen zuverl&dssig
PI"UﬂabOI'atOI'ium und speditiv durchzufiihren.

Die Firma Microbact AG ist nach ISO17025
akkreditiert und besitzt eine GMP-Betriebs-
bewilligung. Unser Priifkatalog umfasst
die Bereiche der mikrobiologischen
Analyse von pharmazeutischen Zuberei-
tungen, Kosmetika und Lebensmitteln, der
Nahrwertanalyse von Lebensmittel und der
chemischen Analyse von Trinkwasser.

Mikrobiologische Priifungen = yiss==4 Mikrobiologische Priifungen
von Lebensmitteln I,;‘?—Q, “"'»? von Kosmetikprodukten
N
'8

4 s
Mikrobiologische Priifungen \\ Analytische Untersuchungen Ok+A0]
von Pharmaprodukten o

- iy

Microbact AG « Gaswerkstrasse 66A + 4900 Langenthal - Schweiz * Tel. 062 963 00 11 - www.microbact.ch




AGROFORM

Fruchte, Gemuse & Spezialitaten

Zlrcher Engrosmarkt
Aargauerstrasse 3
CH - 8048 Zdrich

Telefon +41 43 3333999
Telefax +4143 3333990

info@agroform.ch
order@agroform.ch

www.agroform.ch
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